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(57) Le dispositrf de controle comprend prfncipafement on 
capteur de temperature 33, un g^n^ateur d'alarme 2Z et un 
circuit 6Iectronique de traitement de signal 31, 32. Les valeurs 
de temperature mesur6es par le capteur de temperature 33 
sont comparees d des infonnations contenues dans une me- 
moire 32. en fonction du temps dgfini par une horloge 26 et 
te circuit de tra it ement de signal produit un si g nal d'alann e ou 
davertissement lorsque les valeurs de temperature s'ecartent 
des valeurs predeterminees contenues dans la m6moire. L unite 
de traitement de signal peut egalement integrer des donn6es 
foumies par un capteur de pression 16, par un clavier 35 ou 
par les organes de reglage 34 de I'autocuiseur. Des infoiina- 
tons sont foumies d lutilisateur par un dispositif d'affichage 
36. 
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DISPOSITIF ELECTRONIQUE DE OONTROLE POUR AUTOCUISEDR 

La presente invention conceme les dispositifs permettant la 
outB&oTi des aliments, et plus particulier ement les autocuiseurs ou 
nazBiltaB a preaslon. 
5 Les autocuiseurs sont utilises depuis de nombreuses annees pour 

la culsson de tous types d'allnents, le plus generalement pour une 
^ulsson ^ I'eau en phase liquide ou en phase gazeuse, sous pression ou a 
presslon atmospherique. L'autocuiseur comprend une enceinte pouvant etre 
fennee de wanlere etanche par un couvercle, et dont le fond peut etre 

10 dispose sur une source de chaleur telle qu'une plaque electrique ou un 
feu 4e gas. On dlsposltlf mecanique de verroulllage assure la fermeture 
du cGUVercle. Bes soupapes de securlte laissent s'echapper de la vapeur 
lorsque la pression a 1' inter ieur du recipient depasse un seuil 
predetermine* Une soupape de service laisse egalement echapper de la 

15 vapeur lorsque la pression a 1' inter ieur du recipient attaint la 
presslon normale d'utilisation. Certaines soupapes de service sont 
BiecanlcpsesBflnt reglables. 

Bien que, les autocuiseurs soient connus depuis de tres longucs 
annees » et utilises a grande echelle, les moyens mecaniques de securlte 

20 n^ont Jamais permis de resoudre tous les problemes lies a la securlte et 
au coBtrSle du fonctionnement. Par exeB^le, si la manager e Introdult a 
I'lnterleur de I'autoculeeur des ailments en oubllant de rajouter de 
l*eauy la pression ne montera pas de manlere normale a l^interleur du 
recipient, et sa temperature va depasser rapidement la temperature 

25 admissible* produisant la deterioration des aliments, et eventucllement 
1 'endooBageraent de l^auto'culaeur lulnneaie. 

Un autre problese est le controle des presslons a 1' Inter leut 
de I'autoculseur : les soupapes de service constituent un dlsposltlf de 
controle de pression tres rudlmentaire et incapable de donner une 

30 Infozmation precise eur la pression reelle existent a I'interieur de 
I'aatoculseur* Les partes de charge dans la soupape de service 
Introdulsent en ef fet une variation possible de presslon* 

On connait d* autre part des minuter les permettant de compter un 
temps. Se telles mlnuterles sont coxuramment utillsees dans les technl- 

35 ques callnaires. Toutefois, pour ccanpter im temps de cuisson, I'utllisa- 
teur dolt declencher la minuter le au debut de la culsson, et la 
mlnuterle lul Indique alors la fin du temps necessaire, l^utlllsateur 
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pouvant ensulte fa Ire cesser la culsson. Lc probleme reste done de 
declencher la minuterie au debut de la cuisson*. La cuisson ne demarre 
pas immediatement lorsque 1* autocuiseur est soismis a une source de 
chaleur, m&ls ne cossnence qu'apres un delai relativement long, qui 
5 depend notamment des quantltes d 'aliments et d'eau inseres dans 
l^autoculseur. Ce temps reflativement long mobilise I'utilisateur , qui, 
s»il ne surveille pas l*autocuiseur , risque de commettre des erreurs 
d* appreciation de 1' instant de debut de cuisson. Les autocuiseurs connus 
ne permettent pas de resoudre ce probleme, 
10 La presente invention & notamment potir objet d'eviter les 

IncoRvenients des autocuiseurs connus, en proposant un nouveau disposi- 
tif facilitant le controle et la commande de fonctionnement de 
1 < autocuiseur • 

L' invention a pour autre objet de proposer un nouveau dlsposi- 
15 tif de comptage du temps de- cuisson, le dispositif etant capable 
d'apprecier par lui-meme 1' instant ou commence la cuisson, et d'en 
deduire ainsi la fin norma le de cuisson. 

Un autre objet de 1» invention est de proposer un dispositif de 
controle de cuisson plus elabore, susceptible de plusleurs varlantes de 
20 complexites progressives 

une premiere variante permet de mesurer la temperature dans I'autocui- 
seur, et de produire un signal d'alarme lorsque la temperature a 
1' inter ieur de I'autocuiseur depasse un seuil predetermine ; 
une second e variante permet egaleoent de produire un signal d'alatme 
25 lorsque la temperature a l»interieur depasse un seuil predetermine, et 
de produire en outre un signal d*alarme lorsque la temperature a 
1« inter ieur de 1* autocuiseur , apres avoir depasse la temperature 
minimale, devient a nouveau inf erieure a cette temperature minimale ; 
une telle possibillte d'alazme permet par example de detecter un manque 
30 de puissmce de la source exterieure de chaleur ; 

une troisieme variante pexmet, par la mestire simultanee de la temperatu- 
re et du temps, de control er la duree de montee en temperature dans 
I'autocuiseur : une montee trop lente signifie que la source de cbaleur 
a laquellc est soumis 1 » autocuiseur est trop faible ; une montee trop 
35 raplde signifie que la source de chaleur est trop forte ou que la 
quantite d'eau est inadequate dans I'autocuiseur ; 

une autre variante permet de controler de maniere plus precise la 
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tesnperature a I*interieur de I ' autocuiseur pendant la per lode de 
culsson, afin de verifier que cette temperature reate comprise dans des 
limites precises voulues par I'utillsateur ; 

une autre varlante, utillaant slmultanement des meaurea de la preaslon a 
5 1* inter leur de I'autocuiseur , de aa t^perature^ et "du temps, permet des 
control es plus elabores : on peut par exemple control er la preaslon, en 
parallele avec la temperature, et en dedulre que la temperature eat trop 
forte, Indiquant I'absence d*eau dans I'autocuiseur; 

une varlante plus elaboree comprend en outre dea possibilltes de 

10 parametrer les mesures et les traitements qui en decoulent, par exemple 
en fonctlon du poids de nourriture Inseree dans I'autocuiseur et/ou en 
fonction du type de nourriture inseree dans 1 ' autoculseur ; par exemple 
un tel parametrage permet de falre verier la duree de euisson desiree en 
fonction du type de nourriture ; 

15 egalement l*invention permet d'aider a la prograsmation de I'autocui- 
eeur, par un die posit if d'affichage, aidant l*utillsatrice a choisir des 
allures de chauffe, des presslons, des temperatures maxlmales, et de 
maniere generale tous les parametres possibles pour la euisson : le 
dispositif peut afflcher les donnees conseillees, et enregistrer les 

20 donnees effect ivement choisies par I'utilisatrice, laisaant a celle*cl 
la llberte d' appreciation et de controle. 

L' invention propose egalement un dispositif permettant de 
mesurer de maniere precise la pression a 1* inter ieur de 1' autoculseur , a 
I'aide de moyens partlculierement simples, peu onereux, robustes et 

25 facile a utiliser. 

Pour atteindre cea objeta ainsi que d'autrea, le dlapoaltif de 
controle selon 1' invention comprend un capteur de temperature dispose 
sur le couvercle de l^autocuisettr et mesurant la temperature dudit 
couvercle, le capteur de temperature fournlasant un signal electrique 

3d iAage de^ cette" ~ tempSrature Te a Ignal lelectr iquc " etant" exwo^e" ~ a un 
dlapoaltif electronlque de traltement du signal. 

Selon un mode de realisation avantageux, le capteur de 
temperature est dispose dans un boitler rapporte sur la surface externe 
du couvercle, le capteur comprend une aonde sensible a la temperature, 

35 le couvercle eat muni d'une tige conductrice traversante en matiere 
eonductrice de la chaleur, la aonde eat aolllcitee par un organe 
elaatique la malntenant en appui elaatlque contre I'extremite externe de 
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la tige conductrice. 

Selon \m mode de realisation plus eXabore, le disposlrlf de 
control e comprend en outre un capteur de pression. Pour cela, on prevoit 
im alesage traversant , menage dans le couvercle de I'autocuiceiar, et 
5 dans lequel coulisse une tige sollicltee par un ressort la repoussant 
vers I'lnterleur de I'autocuiseur ; la tige est sotsnise par son 
extremite interleure a 1 ■ atmosphere Interieure de 1' autocuiseur , son 
extremite exterieure restant a I'air libra, c'est a dire a la pression 
atmospherique. Des moyens de butee limitent la course de la tige entre 
10 une position rentree dans laquelle la tige penetre dans le trou du 
couvercle y e-- one position sortie dans laquelle la tige sort en partie 
du trou du couvercle pour depasser vers l*exterieur ; un capteur de 
position repere la position de la tige par rapport au couvercle. Dn tel 
capteur pent par exemple etre un capteur optique, magnet ique, ou tout 
15 autre dispositif de reperage de position. 

Selon tin mode de realisation, les capteurs sont situes dans un 
boitier amovible, rapporte sur le couvercle de I'autocuiseur a I'endroit 
ou la tige sort du couvercle* 

Le signal electriqxie produit par le on les capteurs est envoye 
20 a un dispositif electronique de traitement de signal. SeloA un mode de 
realisation simplifie, le dispositif de traitement de signal comprend un 
premier comparateur de temperature destine a comparer le signal de 
sortie du capteur de temperature a un premier signal de reference 
correspondant au signal produit par le capteur lorsque la temperature 
25 maximale admissible est atteinte dans I'autocuiseur, la sortie du 
premier comparateur de temperature etant connectee a un generateur 
d'alarme produisant un signal d'alarme lorsque le premier comparateur de 
temperature indique que le signal de capteur attaint ou depasse le 
premier signal de reference. 
30 SelotT" uiT "mode^^'de realisation plus Ult^ori, le dispositif 

electronique de traitement de signal comprend en outre un second 
comparateur de temperature destine a comparer le signal de sortie du 
capteur de temperature a un second signal de reference correspondant au 
signal produit par le capteur lorsque ia temperature dans I'autocuiseur 
35 attaint une temperature mlnimale predetezmlnee , par exemple une tempera- 
ture minlmale juste un peu Inferieure a 100* C ; le signal de sortie du 
second comparateur de temperature est transmis a une entree d'un premier 
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conpteur de temps dont la sortie commande' un generateur de signal 
d 'avert is senent, le comptetir de temps produisant un signal de sortie 
provoquant la generation du signal d 'avert is semen t lorsqu'un delai de 
comptage de duree predetezninee s'est ecoule apres que le compteixr de 
3 temps a re^u sur son entree un signal provenant du deuxieme comparateur 
de temperature et indiquant que la temperature a I'interleur de 
1 'autoculseur est super ieure a la temperature mlnimale* 

Dans plusleurs modes de realisation mentlonnes cl-dessus, les 
f onctlons de control e sont basees princlpalement sur une mesure. de 

10 temperature, en utilisant un capteur de temperature seul, non as socle a 
un capteur de pression. Selon 1» invention, un resultat slmilatre peut 
etre obtenu par un controle base princlpalement sur une mesure de 
pression, en utilisant un capteur de pression seul, non assocle a un 
capteur de temperature, et en definissant des seuils de pression 

15 mlnlmale et maxlmale qui sont compares aux signaux de sortie du capteur 
de pression, et traltes par le dlspositlf electronlque de traltement de 
signal. 

Selon un mode de realisation plus Integre, les operations de 
comptage de temps, de comparalson et de production de signaux de 

20 comnoande des generateurs d'alarme ou de signaux d 'avert is sement sont 
effectuees par une unite de coxmande Integree, de type micro-processeur , 
dont les entrees appropriees sont connectees aux dlspositlfs generateurs 
d' informations tels que les captetirs de temperature et/ou de pression, 
une horloge de temps, ou d'autres dlspositlfs generateurs de signaux de 

25 debut ; 1 'unite de conmande integree est connectee a une memolre 
contenant une suite d ■ informations te lies que des valeurs de temperature 
et/ou de pression et de temps que 1' unite de controle compare 
sequent lei lement avec les informations foumles par les dlspositlfs 
generateurs d' Informations. 

30 Un tel" mode " de "reHl^^ plus' integre' "pe™et en" "outre de 

recevolr un plus grand noobre d 'Inf ozmations, et par exemple des 
Informations donnees par un capteur de position d'xm organe de manoeuvre 
conmandant lui-meae un dlspositlf de reglage de pression de soupape de 
service ; cette Information sur la position de 1 'organe de manoeuvre 

35 foumlt a I'unlte de commande une posslblllte de modifier les comparal- 
sons qu'elle effectue entre les Infoimatlons donnees par les dlspositlfs 
generateurs d' informations et les valeurs contenues dans la memolre. 
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line unite de commande integree pexmet en outre le 'raccordement 
a uEi clavier permettant l*entree de donnees dans la memoire, et a uxi 
dispositif d'affichage permettant de doimer des itif ozznations a l^utili* 
sateur « 

5 B'autres objets, caracteristlques et avantages de la presente 

invention ressortiront de la description auivante de modes de realisa- 
tion particuliers, ' £aite en relation avec les figures jointes, pazmi 
lesquelles : 

- la figure 1 represente une vue de cote d*un autocuiseur muni d*un 
10 dispositif de controls selon la presente invention ; 

- la figure 2 represente une vue de dessus de l^autocuisew de la figure 
1, dans une position dans laquelle le couvercle n'est pas entierement 
feme sur le corps d*autocuisexir ; 

- la figure 3 est une vue de cote d^un autocuiseur selon la presente 
15 invention, dans un mode de realisation dans lequel le dispositif de 

control e est base sur une mesure de temperature ; 

- la figure 4 est une vue de dessus de 1' autocuiseur de la figure 3 ; 

- la figure 5 represente en vue de cote ea coupe un autocuiseur selon la 
presente invention dans un mode de realisation dans lequel le dispositif 

20 de control e est base a la fois sur une mesure de temperature e% sur une 
mesure de pression ; 

- la figure 6 represente une vue de dessus de 1' autocuiseur de la figure 
5 ; 

- la figure 7 illustre un mode de realisation de capteurs de pression 
25 selon 1' invention ; 

- la- figure 8 represente le schema electrique fonctionnel du-^ dispositif 
de controle selon un mode de realisation simplifie de 1* invention ; 

- la figure 9 represente le schema electrique dans un mode de 
realisation plus elabore ; 

30 - la figure 10 represente un' autre schema electrique de conmande selon 
1' invention ; 

- la figure 11 represente le schema electrique d'un mode de realisation 

plus elabore de 1' invention ; et 

- la figure 12 represente un mode de realisation plus integre du circuit 
35 electrique de conmande selon I'invention. 

Un autocuiseur, tel que represente sur les figures 1 a 6, 
comprend gener element une cuve 1, dont le fond 2 est plat pour etre 
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dispose sur une source de chaleur telle qu'une plaque electrique ou un 
feu de gaz. La cuve 1 est buverte vers le haut, et est obturable de 
maniere etanche par un couvercle 3. Un disposltif xnecanlque de 
verrouillage 4 assure le verroulllage du couvercle 3 en position 
5 d 'obturation- Le mode de realisation represente correspond a un 
autocuiseuT a baionnette, c'est-a-dire dent le couvercle 3 s' engage par 
son rebord peripherique sur le rebord peripherique de I'ouverture 
super ieure de la. cuve 1. Uhe poignee de cuve 5 pexmet la manutentlon de 
la cuve, tandis qu'une poignee de couvercle 6 persnet la manutention du 
10 couvercle 3. 

Une soupape de securite, non representee sur la figure, laisse 
8'echapper de la vapeur lorsque la press Ion a 1' inter ieur de la cuve 1 
depasse un seuil predetermine. Le seuil est choisi relativenxent haut, 
nais inferieur a la pression produisant une deformation sensible du 
15 couvercle 3 ou de la cuve 1. 

Une soupape de service 7, de type connu, laisse egalement 
echapper de la vapeur. La soupape de service 7, comme le represente par 
exemple la figure 5, est un piston monte coulissant selon l*axe A*A et 
venant obturer une ouverture 70 def inie dans une piece 71 rapportee sous 
20 le couvercle 3. La soupape 7 est sollicitee par iin -ressort 9 qui la 
repousse en position de fezmeture de 1' ouverture 70. Lorsque la pression 
a 1' inter ieure de I'autocuisetir produit sur la soupape 7 une force 
super ieure a celle exercee par le ressort 9, la soupape 7 se deplace 
legerement a 1 *encontre de la force exercee par le ressort 9, et de la 
25 vapeur peut s' echapper par 1* ouverture 70 vers l*atDOspbere exter Ieure, 
par -une canalisation de sortie de -vapeur prevue a cet effet. La. soupape 
de service est choisie de telle maniere qu*elle laisse echapper de la 
vapeur lorsque la pression a I'interieur du recipient attaint la 
pression normale d^utilisation pour la cuisson des aliments qui y sont 
3d contenus* 

Dans les modes de realisation representes sur les figures, la 
aoupape de service 7 est de type reglable : un curseur de reglage 8, 
monte coulissant sur des guides , permet, par un diepositif de liaison 
approprie repoussant le ressort 9, de regler la pression a laquelle la 
35 vapeur comence a s* echapper par la soupape de service 7*. 

Dans le mode de realisation des figures 5 et 6, I'autoculseur 
est en outre muni d'un disposltif Indlcateur de pression, comprenant un 
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alesage traversant IG menage dans Xa soupape de service 7 de l^autocui- 
seiir et dans lequel coulisse une tige 11 solllcltee par im ressort 12 la 
repoussant vers 1' inter ietir du recipient. L*extremite inter ieure 13 de 
la tige est soumise a I 'atmosphere Interleure de l*aurocnlseur. 
5 L'extremite exterieure 14 de la tige depasse du couvercle et est soumise 
a la press ion atmospheriqu'e. Des moyens de butee limltent la course de 
la tige* 

Selon 1* Invention, un disposltif electronlque de controle 15, 
adapte sur le couvercle 3 de I'autoculseur et alimente par une source 
10 autonome d'energie electxique telle qu*une pile, pezmet de controler 
I'etat de 1 "atmosphere regnant a I'interieur de I'autocuiseur. Dans le 
mode de realisation des figures la 4, le disposltif de controle 15 
permet de mesurer la temperature du couvercle, cette temperat;ure etant 
tres voisine de la t^perature qui regne a 1' inter leur de l^autoculseur. 
15 Pour cela, le disposltif de - controle 15 comprend un capteur de 
temper atiure 33, d'un type foumissant un signal electrique image .de la 
temperature a laquelle 11 est soumis, le signal electrique etant envoye 
a im disposltif elect.ronique de traitement du signal contenu dans le 
disposltif de controle 15. Le capteur de temperature 33 cos^rend une 
20 sonde 50 sensible a la temperature. La sonde 50 est solllcltee par un 
organe elastlque 51 tel qu^un ressort hellcoXdal qui la malntlent exi 
appui elastlque contre une piece metal llque bonne conduc trice de la 
chaleur et soumise elle-meme a la temper attire regnant a 1' inter teur de 
I'autocuiseur. Dans le mode de realisation de la figure 5, la sonde 50 
25 est plaquee sur la face exteme du couvercle 3. Dans le mode de 
realisation de la figure 3, la sonde 50 est plaquee cbhtre une extreolte 
d'une tige 52 conduc trice de la chaleur, la seconde extremlte de la tige 
52 etant situee a I'interieur de l*enceinte formee par I'autocuiseur et 
etant soumise a I'amosphere interleure de I'autoculseur. Dans tous les 
30 modes de realisation, la sonde 50 dolt etre isolee thermlquement de 
1 'atmosphere exterieure, d.e fa^on a se trouver elle«-meme a une 
temperature la plus proche possible de la t«nperature InterleuK de 
I'autoculseur. Four cela, le logement de bottler dans lequel est inseree 
la sonde est entoure de parois realisees en matieres peu conduetrlces de 
35 la chaleur, a 1* exception de la zone de contact de la sonde* 

Dans le mode de realisation plus elabore des figures 5 et 6, le 
disposltif de controle 15 comporte en outre un capteur de press Ion, poxzr 
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mesurer la pression regnant a I'lnterleur de l*autoculseur • Pour cela, 
le dleposltif de controle 15 ccmiporte un capteur de position 16 
permettant de meexirer la position de la tige 11, cette position etant 
en relation avec la press Ion de vapeur a I'lnterleur de I'autocuiseur* 
5 Le capteur de position 16, est dispose en regard de la partie 

depassante lA de la tige 11, et repere la position de la tige par 
rapport au couvercle 3, en foumissant un signal electrlque image de le 
position de la tige et de la pression dans I'autocuiseur. Le signal 
electrique produit par le capteur de position est egaleiaent envoye au 

10 dispositif electronique de traitement de signal faisant partie du 
dispositif de controle 15. 

Les figures 5 et 7 illustrent un mode de realisation du capteur 
de position 16 : dans ce mode de realisation, le capteur de position est 
xm capteur optique, comprenant des moyens constituant au moins un chemin 

15 lumineux 17 coupe par la tige 11, et parcouru par de la lumiere ; une 
cellule photosensible 18, placee a une extremite du chemin lumineux 17, 
produit un signal electrlque en fonction de la lumiere qu^elle re9oit. 
Lorsque la tige 11 coupe le chemin Ixmiineux 17, la cellule photosensible 
18 ne revolt plus de lumiere et produit un signal electrique d'un 

20 premier type ; lorsque la rige 11 ne coupe plus le chemin , lumineux 17,. 
la cellule photosensible 18 produit un signal electrlque d'un second 
type* Dans un mode de realisation simplif ie, a un seul chemin lumineux, 
le dispositif peut done detecter un niveau unique de tige 11, c"est-a- 
dire produire une information indiquant si la tige depasse ou non ce 

25 niveau. 

Sur la figure 7, on a represente une varlante par laquelle, au 
moyen de deux chemins optiques paralleles, on detect e quatre positions 
success ives de la tige 11* Pour cela, la tige 11 comprend des portions 
laterales formant des parties transparentes telles qxse la partie 19, et 

30 des parties opaques telles que la partie 20, en altemance. Les parties 
transparentes et les parties opaques deflnissent, par comblnalson des 
signaux binaires produits par deux cellules photosensibles recevant les 
deux rayons de lumiere qui parcourent les deux chemins lumineux, un 
signal de sortie code diff erenclant quatre positions distinctes de la 

35 tige sys tematiquement representees par les signaux binalrea DO, 01, 11, 
10. Ce dispositif peut done dlfferencier quatre presslons distinctes 
dans l"autocuiseur» On comprend que, en comblnant trois chemins 
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optlques, on pourrait de meme dlfferencier hult positions de la tige 11, 
er done huit press ions differentiee dans I'autoculeeur et alnsi de sui^e* 
Le mode de realisation des figures 5 et 6 est relatif a un 
autocuiseur comportant un dispositif de controls tres elabore, dans 
5 lequel on mesure d*une patt, la temperature par la sonde 50, et d 'autre 
part la press ion par le capteur de press ion 16. Dans ce cas, la sonde 50 
est decalee later alement par rapport a la sou pap e 7, comme le representee 
la figure 5* 

Dans le mode de realisation represente sur les figures 3 et 4, 
10 le dispositif de controle 15 est plus simple, et assure le controle par 
la seule me?*=re de la temperature. Dans ce cas, la sonde de temperature 
50, toujours sollicitee par son ressort 51, est en appul contre 
I'extranite externe d'une rige 52 conduc trice de la chaleur* La tige 52 
remplace alors la tige 11 de la figure 5, et elle est fixe. On comprend 
, 15 que ce mode de realisation de la figure 3 permet de concevoir de maniere 
simple une gamme d 'autocuiseur s dans laquelle un premier modele, 
conforme a la figure 3, comprend un dispositif de controle et de mesure 
de temperature, et un second modele plus rudimentaire, non represente 
sur les figures, dans lequel 1' autocuiseur ne comprend pas de dispositif 
-20 de controle de temperature mais comprend une tige 11 coullssante 
Indiquant la presslon regnant dans 1 'autocuiseur* 

Dans le mode de realisation de la figure 8, le dispositif 
electronlque de tr alternant de signal comprend un premier eomparateur de 
temperature 21 destine a comparer le signal de sortie du capteur de 
25 temperature 33 a un premier signal de reference 7^ correspondent au 
signal produit par le capteur lor sque la temperature maxlmale -admissible 
est attelnte dans 1' autocuiseur. La sortie du premier eomparateur de 
temperature 21. est connectee a un generateur d'alarme 22 produlsant un 
signal d'alaxme lor sque le premier eomparateur de temperature 21 Indlque 
30 que le signal de capteur de temperature 33 attelnt ou depaase le premier 
signal de reference T^. Ce premier mode de realisation constltue un 
dispositif de securite produlsant une alarme lor sque la temperature dans 
1 'autocuiseur est superleure a une temperature maximale predetexml- 
nee, condition dans laquelle la presslon risque d*etre egalement 
35 superleure au maximum admissible. 

Dans le mode de realisation de la figure 9, le dispositif 
electronlque de traltement de signal comprend un second eomparateur 23 
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de temperature destine a comparer le signal -de sortie du capteur de 
temperature 33 a un second signal de reffrence . correspondant au 
signal produit par le capteur 33 lorsque la temperature dans I'autocui- 
eeur atteint une temperature mlnlniale Juste un peu inferieure a 100* 
5 Celsius. Le signal de sortie du second comparateur de temperature 23 est 
transmis a une entree d'un premier compteur de temps 24 dont la sortie 
conmande un generateur 25 de signal d» avert is semen t. Le compteur de 
temps 24 revolt les signaux prodults par une horloge 26, et dispose 
d'une entree de remise a zero RAZ, Le compteur de temps 24 produit un 

10 signal de sortie provoquant la generation du signal d» avert is sement 
lorsqu'un delai de comptage de duree predeterminee s'est ecoule apres 
que le compteur de temps a re^u sur son entree un signal provenant du 
deuxieme comparateur de temperature 23 lui indiquant que la temperature 
dans I'autocuiseur a depasse la temperature minimale. Ce second mode 

15 de realisation permet de declencher un comptage de temps de culsson, 
opere par le compteur de temps 24, apres le debut de culsson determinee 
par le second comparateur de temper at\ire 23, etant suppose que la 
cuisson debute au moment ou I'on atteint la temperature minimale T^, 

Le mode de realisation represente sur la figure 10 combine les 

20 elCTients et les fonctions des deux modes de realisation des figures 8 et 
9. Dans ce troisieme mode de realisation, les informations produites 
d'une part par le premier comparateur de temperature 21 et par le 
compteur de temps 24 peuvent etre transmises a un generateur de signal 
d» avert issement unique 22 par I'lntemediaire d'une porte OU 27. Ainsi, 

25 un signal est produit par le generateur de signal d 'avert issement 22 
solt lorsque la temperature depasse la temperature maximale X^, aoit 
lorsque le temps de culsson est depasse. 

Le dispositlf de traitement de signal peut en outre comprendre 
un circuit generant un signal d* aver tis semen t lorsque la nontee en 

30. temper ature ""dans" 1 • autocuiseur" es t torop~lente^ Fax' «c^^le , dans IcTDode 
de realisation represente sur la figure 11, le dtspositif comprend les 
ttcnes elements que dans le mode de realisation de la figure 10, mais 
comprend en outre un second compteur de temps 28 dont une entree est 
coonandee par un circuit 29 de production de signal de debut ; le 

35 circuit 29 est constitue de telle fa^on qo'il produit un signal 
electrique de debut lorsque I'utlllsateur soumet l*autoculseur a une 
source de chaleur pour commencer une operation de cuisson ; le signal de 
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sortie du second compteur de temps 28 est envoye a un comparateur de 

temps 30 recevant egalraent 1* information de sortie du second compara* 

teur de temperature 23* Le comparateur de temps 30 produit sur sa sortie 

un signal, envoye au generateur d'alarme 22 per 1 'in termed iaire de la 

5 porte OU 27 ^ lorsque le temps qui s* ecoule entre le signal de debut .et 

le signal de sortie du second comparateur de temperature 23 est 

super ieur a un temps maximum de montee en temperature determine* Dans ce 

mode de realisation, ' lorsque I'utilisateur soumet I'autoeuiseur a la 

source de chaleur, le dispositif 29 produit un signal de debut ; le 

10 second compteur de temps 28 compte le temps jusqu'a ce que le capteur de 

temperature 33 detecte une temperature egale a la temperature minimale 

T , le second comparateur de temperature 23 produisant alors \in signal 
m 

regu par le compteinr de temps 30, qui compare alors le temps deja compte 
avec un temps normal de mise en temperature. Une premiere fa^on 

15 d'utiliser le dispositif consists a produire un signal lorsque le temps 
de montee en temperature est super ieure a un temps maximal predetermine, 
indiquant ainsl que la source de chaleur est insuff Isante ; une seconder 
fa^on d'utillser le dispositif est de produire un signal lorsque le 
temps de montee en temperature est infer ieur a un temps minimal 

20 predetermine, indiquant que la soiirce de chaleur est trop puiMante* 

Pans un mode de realisation rudimentaire, le dispositif 29 est 
constitue d'un coranutateur electrique actionnable par I'utilisateur : 
lorsque I'utilisateur soumet I'autocuiseur a une source de chaleur, il 
doit actionner simul tenement le commute teur 29 pour produire le signal 

25 de debut. 

Bjans un mode de realisation plus elabore, le dispositif 29, -tel 
que represente en polntllles sur la figure 11, comprend un troisleme 
cos^arateur de temperature 290 destine a comparer le signal de sortie T 
du capteur de temperature 33 a un troisieme signal de reference 

30 correspondant au signal produit par le capteur 33 lorsque la temperature 
dans I'autocuiseur atteint me temperature intermedlaire comprise entre 
la temperature amblante et la temperature de debut de culsson. On peut 
par exemple cholslr une temperature intermedlaire egale a environ 40 * 
Celsius. Dans ces conditions, le fonctionnement du circuit 29 est 

35 automatique, et ne requlert par 1' intervention de I'utilisateur au debut 
du cycle de fonctionnement. 

Dans le mode de realisation represente sur la figure 12, les 
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operations de conptage de temps, de comparaison et de production de 
signal de cosmande des generateurs d'alarxne ou de slgnaux d'avertlsse- 
ment 22 sont effectuees par une unite de conmande in^egree 31. Cette 
unite de coamande integree est de type nlcro-processeur ou micro-* 
5 systese, capable d*e££ectuer des comparaisons sequentielles entre des 
signaux presents sur ses bornes d'entree^ et d'en dedulre des signaux 
envoyes notaoonent au generateur de signaux d' avert is sement 22 ou 
d'alame* L*unite de conmande integree 31 est connectee a un circuit de 
memolre 32, et a une horloge 26« Bes entrees appropriees de I'unitie de 
10 conmande integree 31 sont comiectees aux dispositifs generateurs 
d'inf onnations* On entend par disposltlfs generateurs d' informations 
tous les disposltifs pensettant de fournir une information sur l*etat de 
1 ^autocuiseur , et notamment : le capteur de presslon 16, le dispositif 
de generation de signal de debut 29, le capteur de temperature 33, un 
15 capteur de reglage de pression 34 qui sera deer it ci-apzes* Bans le mode 
de realisation represente, 1 'unite de conmande in-tegree 31 est en outre 
connectee a un clavier 35 et a un dispositif d'afflchage 36* 

Le captetzr de reglage de pression 34 est destine a recevolr une 
information sur le reglage de pression choisi par l^utilisateur. Bans ce 
20. mode de realisation, I'autocuiseur comprend un dispositif de reglage de 
pression- de soupape de service, conmande par le curseur de reglage 8 
represent e sur les figures. Le curseur de reglage 8, est depla^able sur 
ses guides et actionnable par I'utlllsateur pour regler la pression a 
laquelle la soupape de service 7 commence a laisser sortir la vapeur 
25 hors de I'autocuiseur. Le capteur de reglage de pression 34 eat un 
capteur de position de I'organe de manoeuvre ou curseur 8 de regls^e, le 
capteur de reglage de pression 34 prodaisant un signal electrlque image 
de la position du curseur 8. Ce signal est envoye a I'unite de controle 
integree 31, et permet d'influer sur la comparaison effectuee par ladite 
30 unite de controle integree entre les informations provenant des autre s 
dispositif s generateurs d ' informations et les valeurs contenues dans la 
memolre 32. 

On peut par exemple concevoir de fa ire varier la temperature 
mlnlmale T^, ou temperature a laquelle on commence a compter le debut de 
35 cuisson, en fonction de la position du curseur 8 ou pression norma le 
choisie par l*utilisateur pour sa cuisson* Cette variation est possible 
grace au dispositif de la figure, dans lequel I'unite de controle 
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Integree 31 peut Interpreter 1' information obtenue du capteur de reglage 
de press ion 34 pour &i deduire la temperature normal e de fonctionnement 
de I'autocuiseur , temperature correspondant a la pression normale 
cholsle, temperature qui ' est ensuite comparee a la temperature mesuree 
5 par le capteur de temperature 33. 

Le dispositif de la figure 12 est susceptible d'apporter a 
1 'utlllsateur non seulement les fonctlons de control e et de s^curlte 
decrltes cl-dessus, mais en outre des fonctions de controle de 1' allure 
de cuisson. Par exemple, on peut enreglstrer dans la memoire 32 une 
10 serie de donnees consistant par ekemple en une suite de temperatures 
minima les, une suite de temperatures maximales, et xme suite de valeurs 
de temps d'echantlllonnage ; apres reception d'un signal de debut de 
fonctionnement produit par le dispositif -29, 1* unite de controle 
Integree 31 peut comparer, a chaque instant d'echantlllonnage correspon- 
\.15 dant a l*\2ne des valeurs de la suite de temps d'echantillonnage contenue 
dans la memoire 32, la temperature mesuree par le capteur de temperature 
33 avec la temperature minima le et la temperature maxima le assoclees a 
1 'instant d'echantlllonnage et contenues dans la memoire 22, Si la 
temperature mesuree est comprise entre la temperature minima le et la 
. 20 tes^rature maxzmaley I'unlte de controle Integree 31 en dedult que la 
cuisson est noxmale *; par contre, si la temper atxxre s'ecarte des valeurs 
permises entre la temper atixre minimale et la temperature maximale, 
l*unite de controle integree 31 produit un signal envoye sur le 
generateur 22 pour la generation d*un signal d' avert is semen t ou 
25 d'alazme. Un signal peut egalement etre envoye sur le dispositif 
d'afflchage 36, indiquont a 1 *utlll8atei]r le type d'andmalle constatee* 

Le fonctionnement cl-dessus n^est qu*un exemple, et I'on peut 
concevoir d'autres types de f onctlonnements, controlant par exemple 
8 Imul tenement la pression Indiquee par le capteur de pression 16. On 
30 peut remarquer par exemple que, dans le cas ou le capteur de temperature 
33 Indlqueralt une temperature relatlvement elevee, depassant nettement 
les 100** Celsius, alors que le capteur de pression 16 n* Indlqueralt pes 
une pression elevee, cela tendralt a slgnlfler que I'utlllsateur a omls 
d'lntroduire de I'eau dans 1* autoculseur. II est alors interessant de 
35 produire un signal d * avert is sement , a defaut de quel la temperature 
risque de s' el ever beaucoup trop dans 1 ' autoculseur et d 'endommager ou 
de detrulre la nourrlture qui y est Inseree. 
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Dans les modes de realisation qui precedent, le controle 

8*e££ectue principalement par la mesure de temp&rature et le traitement 

du signal ainsl obtenu. Selon 1' invent: ion, on pent egalement concevoir 

dea modes de realisation dans lesquela le controle s'effectue principa- 

5 lement en mesurant la pression, au moyen du captein: de preesion 16. Dans 

ce cas, le aeuil de temperature oinimale T est remplace par un seuil de 

m 

press Ion minimale P » le seuil de temperature mazimale est remplace 
par un seuil de pression oaximale F^, et les coisparateurs du circuit de 
traitement de signal sont sollicites non pas par le signal de sortie du 
10 capteur de temperature 33 mais par le signal de sortie du capteur de 
pression 16. 

Le clavier 35 connecte a l*unite de controle integree 31 permet 
a I'utilisateur d*introduire des parametres ou des donnees dans la 
memo Ire 32 » et d'influer aur les comparaisons effectuees ulterieurement 

15 par 1 'unite de controle integree 31 lors du fonctionnement. Ainsi, par 
exemple, 1 'utilisateur peut introdulre par le clavier 35 une information 
concemant le poids des aliments inseres dans I'autocuiseur , et/ou une 
information concemant le type d' aliments inseres dans I'autocuiseur* 
Ces informations permettent de moduler les coiq>araison8 effectuees 

20 ensuite par 1' unite de comnande Integree 31. Par exenple, an peut 
definir que, en fonction de la quantite d*aliments Introduite dans 
l'autocui8eur> le temps minimal de montee en temperature sera different: 
le tesips sera plus long lorsque la quantite de nourriture est plus 
importante. 

25 On peut egalement concevoir que, avec le dispositif represente 

sur. la figure t I'utillsateur peut etre guide et. .aide, dans la program- 
matlon de 1 'autocuiseur, et notamment dans le choix de la position du 
curseur 8 de reglage de soupape de service. On peut par exemple 
introdulre dans la memo ire 32 une suite 'de valeurs representatives des 

3 0 "i^ypeF d'a^liments "possibles , " et ~assdci«c "a ' dnai^e ~ eleM 

valeur pref eree de position de curseur ; lorsqiie I'utilisateur introduit 
un code representant le ^fpe d'aliment, par le clavier 35, l*unite de 
controle integree 31 peut comparer ce code avec le contenu de la memoir e 
32, et en deduire im signal exxvoye sur le dispositif d*affichage 36 en 

35 indiquant la valeur correspondante de position preferentielle du 
curseur* On peut ensuite concevoir des traitements d ' informations 
ulterieures, aelon la position effectivement choisie par I'utilisateur 
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pow le curseur 8, position detectee par le capteur de reglage de 
presslon 34* 

On congoit que le disposltlf de traitement de signal est un 
diapoeitlf electronique, qu*il convient de proteger de la chaleur. 
5 L'utilisation d*un tel 'dispositif sur tin autocuiseur poee ainsl tm 
probleme d ' adaptation , qu'll convient de resoudre en protegeant les 
organes electroniques des degagements therm Iques auxquels est soumis 
I ' autocui 8 eiir • 

Pour cela, selon 1' invention, 1* ensemble des organes electron!- 
10 ques est contenu dans un boltier amovible 15 represente sur les figures, 
rapporte svz - e couvercle de 1* autocuiseur. 

De preference, 1 ' autocuiseur cocoprend, en prolongement de la 
poighee de couvercle 6, un ensemble de protection regroupant les organes 
de reglage de 1 ' autocuiseur » a s avoir le curseur de reglage 8, la 
:-..-i-15 soupape de service 7, le dispositif de detection de presslon. Le boltier 
amovible 15 est ainsl con?u pour s 'adapter evr 1 ^ensemble de protection 
pro long eant la polgnee 6, ou ensemble de comnande d 'ouverture .du 
couvercle d 'autocuiseur. L 'ensemble de conmande d'ouverture du couvercle 
d 'autocuiseur est realise en une matlere peu conductrlce de la chaleur, 
20 assurant par elle-mene 1' isolation thermlque du bottler pair rapport au 
couvercle 3 de 1' autocuiseur. La surface de contact entre le boltier 15 
et 1 'ensemble de conmande d'ouverture dti couvercle est aussl faible que 
possible, pour limlter les transmissions de cbaleur par conduction. 

Le boltier amovible 15 s'adapte sur la face super leure de 
25 1' ensemble de protection, sur lequel 11 vlent s'encllqueter et est 
retenu par des moyens d'accrochage non representes sur les figures. 
L 'enlevement du boltier 15 permet d'evlter de sotmtettre les organee 
electriques et electroniques a des solllcltatlons trop vlolentes de 
temperature et d'humldite lors des operations de nettoyage de I'autocul- 
30 seur« Le fait que la sonde de temperature 50 so it sollicitee par un 
ressort 51 permet d 'assurer un bon contact thermlque entre la sonde et 
les parties met&lllques soumlses a la temperatxjre Interleure de 
1 'autocuiseur, lorsque le boltier 15 est adapte sur 1» autocuiseur, bien 
que la sonde solt elle-meme amovible pulsqu'elle est solldaire du 
35 boltier amovible 15. 

La presente invention n'est pas 11ml tee auz modes de realisa- 
tion qui ont ete expllcltement decrits, ma is elle en inclut les dl verses 
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varlantes et generalisations contenues dans te domaine des revendica- 
tions ci^apres.. 
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REVENDICATIOUS 

1 - Dispositif de controle pour autocuiseur caracterlse en ce 
qu'il comprend im capteur de temperature (33) dispose sur le couvercle 
(3) de I'autocuiseur et mesurant la temperature dudit couvercle (3), le 

5 capteiar de temperature (33) foumissant un signal electrlque image de 
cette temperature, le signal electrique etant envoye a un dispositif 
electronlque de traitement du signal. 

2 - Dispositif selon la revendicatlon 1, caracterlse en ce que: 

- le capteur de temperature (33) est dispose dans un boltler. rapporte 
10 sur la surface ezteme du couvercle (3), 

- le capteur comprend une sonde (50) sensible a la temperature, 

- le couvercle (3) est muni d'une tige conductrice (11, 52) treversante 
en mat 1 ere conductrice de la chaleur, 

- la sonde (50) est solllcltee par xm organe elastique la maintenant en 
15 appul elastique centre l*extremlte externe de la tige conductrice, 

- la sonde (50) est isolee thermiquement de 1' atmosphere exterleure, 

3 - Bispositif de controle pour autocuiseur selon I'une des ' 
revendlcatlons 1 ou 2, caracterlse en ce qu'il comprend : 

- un alesage (10) traversant menage dans le couvercle de 1* autocuiseur 
20 (3) et dans lequel coulisse une tige (11) solllcltee par un res«ort (12) 

la repoussant vers I'exterleur, I'extremlte Interieure Cl3) de la tige 
etant soumlse a 1 'atmosphere Interieure de 1 'autocuiseur, l*eactremlte 
exterleure de la tige (14) depassant du couvercle et etant soumise a la " 
pression atmospherique, des moyens de butee llmitant la course de la 
25 tige, 

- un capteur de position (16) dispose a I'exterieur du couvercle (3) en 
regard de la partie d^assante (14) de. tige (11), et reperant la 
position de la tige par rapport au couvercle, foumissant un signal 
electrlque image de la posi tion de la tige et de la pression dans 

30 1' autocuiseur, le signal electrique etant envoye au dispositif electro- 
nlque de traiteiEent de signal. 

4 - Dispositif de controle selon la revendicatlon 3, caracterl* 
se en ce que le capteur de position est un capteur optlque, comprenant 
des moyens constituent au molns un chemln lumlneux (17) coupe par la 

35 tige (11) et parcouru par de la Ixmiere et une cellule photosensible 
(18) placee a ime extremite du chemln lumlneux et produlsant un signal 
electrique en fonctlon de la lumlere qu'elle revolt. 
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5 - Dlsposltlf selon la revendication 4, caracterise en ce 
qu*ll comprend au nolns deux cellules photosenslbles dlsposees en 
extremlte d*au moins deux chexnlns luxnineux paralleles coupes chacun par 
une portion laterale differente de la tlge (11), les portions lateralcs 
5 de la tlge formant des parties transparentes (19) et des parties opaques 
(20) en alternance, definissant, par comblnaison des aignaux binaires 
produits par les cellules photosensibles^ un signal de sortie code 
d iff erene lent au inoins quatre positions distinctes de la Cige, et done 
au inoins quatre press ions distinctes dans I'autocuiseur. 

10 6 - Dispositif selon I'une quelconque des revendi cat ions 1 a 5, 

caracterise en ce que le dispositif electronique de traitement de signal 
comprend un premier comparateur de temperature (21) destine a comparer 
le signal de sortie du capreur de temperature (33) a un premier signal 
de reference (T„) correspondant au signal produit par ie capteur de 

15 temper eture lorsque la temperature maxlmale admissible est atteinte dans 
1 * autoculseur , la sortie du premier comparateur de temperature (21) 
etant connectee a un generateur d'alarme (22) produisant un signal 
d'alarme lorsque le premier comparateur de temperature (21) indique que 
le signal de capteur de temperature atteint ou depasse le premier signal 

20 de reference. 

7 - Dispositif selon I'une quelconque des revendications 1 a 6, 
caracterise en ce que le dispositif electronique de traitement de signal 
comprend un second comparateur de temperature C23) destine a comparer le 
signal de sortie du captew de temperature (33) a un second signal de 

25 reference (T^) correspondant au signal produit par le capteur lorsque la 
temperature dsns I'autoculseur atteint une traperature minimale juste un 
peu superieure a 100* C, le signal de sortie du second comparateur de 
temperature (23) etant transmis a une entree d*m premier compteur de 
teinps (24) dont la sortie comnande un generateur de signal d'avertis- 

30 aenent (25), le compteur de temps produiaant un signal de sortie 

provoquant la generation du signal d 'avert issement lorsqu*un delal de 

comptage de duree predetermines s'est ecoule apres que le compteur de 

temps a re^u sur son entree un signal provenant du deuxieme comparateur 

de temperature (23) lui indlquant que la temperature dans 1 'autocuiseur 

35 est superieure a la temperature minimale (T )• 

m 

8 - Dispositif selon la revendication 7, caracterise en ce 
qu'il coiQ>rend en outre un second compteur de temps (28) dont une entree 
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est connandee par un circuit de production de signal de debut (29), et 
dont le signal de sortie est envoy e a un comparateur de temps (30) 
recevant egalement 1.' information de sortie du second comparateur de 
temperature (23), le comparateur de temps (30) produissnt sur sa sortie 
5 un signal, envoye au generateur d»alaime (22), lorsque le temps qui 
s'ecoule entre le signal de debut et le signal de sortie du second 
comparateur de temperature (23) est super ieur a un temps maximum de 
aontee en temperature predetermine. 

9 - Bispositif selon la revendication 8, caracterise en ce que 
10 le comparateur de temps (30) produit en outre un signal de sortie^ 
envoye au generateur d^alarme (22), lorsque le temps qui 8*ecoule entre 
le signal de debut et le signal de sortie du second comparateur de 
temperature (23) est inferieur a un temps minimum de montee en 
temperature predetermine • 
15 10 - Dlspositif selon I'une quelconque des revendications 1 a 9, 

caracterise en ce qu'il comprend en outre des moyens.pour produire un 
signal d'alarme lorsque le detecteur de temperature (33) Indique que la 
temperature inter ieure de I'autocuiseur , apres avoir depasse un seuil de 
tei!q>erature nomale (Tl), redevient infer ieure a ce seuil. 

11 - Dispositif selon I'une quelconque des revendicatrions 1 a 
10, caracterise en ce que les operations de comptage de temps, de 
comparaiscn, et de production de signal de conmande des generateur s 
d'alarme ou de signaux d 'avert issement, sont effectuees par une unite de 
commande integree (31), de type oicro-processeur ou micro-systeme, dont 
25 les entrees appropriees sont connectees aux dxspositifs generateurs 
d» informations telles que le capteur de temperature (33), une horlcge 
(26), le dispositif generateur de signal de debut (29), 1' unite de 
coomande integree etant connectee a une memoir e (32) contenant une suite 
d* informations telles que des valeurs de temperature et de temps que 
^™ sequentiellement avec les infqmations 

foumles par les dispositif s generateurs d' informations, 

12 - Dispositif selon la revendication 11, caracterise en ce 
qu'il comprend en outre un dispositif de reglage de pression de soupape 
de service (7, 8), comnande par un organe de manoeuvre deplagable (8) et 
actionnable par I'utilisateur , et un captexar de reglage de pression (34) 
reperant la position de I'organe de manoeuvre (8), le capteur de reglage 
de pression (34) produisant un signal clectrique image de la position de 
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I'organe de manoeuvre (8) et envoye a 1 'unite de controle integree (31) 
pour Inf luer sur la comparalson effectuee per ladlte unite de controle 
entre les informations provenant dee dlspoeirifs generateurs d'informa- 
tlons et lea valeurs con^enues dans la nemoire (32) • 
5 13 - Dispositif selon l^une des revendi cat ions 11 ou 12, 

caracterise en ce qu'il comprend en outre to clavier de commande (35) 
Gonnecte a l»unite de controle integree (31), par lequel l^utillsateur 
pent entrer des Infomat ions dans la manoire (32). 

14 - Dispositif selon la revendication 13, caracterise en ce 
10 qu*il comprend en outre un dispositif d'afflchage (36) connect! a 

I'uni^e de commande Integree (31). 

15 - Dispositif selon I'une quelconque des revendications 1 a 
14, caracterise en ce que le dispositif de controle est contenu dans un 
boitier (15) amovible rapporte sur le couvercle (3) de I'autocuiseur* 

15 16 - Dispositif selon la revendication 15, caracterise en ce que 

le boitier (15) est adaptable au-dessus d'un ensemble de connande 
d*ouvcrture du couvercle d'autocuiseur, ledit ensemble etant realise en 
une matiere peu conductrice de la chaleur et assurant par elle-meme 
1 'isolation thexmique du boitier. 
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Fig: 7 
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